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“Certus” Linea Aurea
Azienda Agricola Villa Medici

Custoza Doc 2012

Vitigno: 30% Trebbiano, 35% Garganega, 30% Cortese,
5% Tocai friulano

Vigneto: Vigneti nel comune di Sommacampagna
(Verona) sulle ultime propaggini delle colline moreniche
orientali del bacino benacense; allevamento a cordone
speronato basso

Produzione: 100 gl/ha
Bottiglie prodotte: 6.640

Vinificazione: Raccolta dell’'uva in piccoli contenitori,
pigiatura, diraspatura. Pressatura soffice, fermentazione a
temperatura controllata di 18° C in botte di acciaio per
circa 20 giorni. Affinamento in botte di acciaio alla tem-
peratura di 12°C. In tutte le fasi di lavorazione ¢ stato se-
guito il protocollo tecnico Freewine senza aggiunta di ani-
dride solforosa.

Informazioni organolettiche: Colore: paglierino con
riflessi verdognoli; profumo: sentori di frutta, pera Wil-
liams, mela verde, ananas; sapore: sapido, fresco, vivace
con retrogusto persistente

Valori analitici:
Alcol: 13 % v/v
Anidride solforosa totale: 4 mg/1
Anidride solforosa libera: 1 mg/1
pH: 3,19
Acidita totale: 5,67 g/ 1 (espressa in acido tartarico)
Zuccheri riduttori: 5,3

Tipo di chiusura: a vite
Prodotto disponibile da: Dicembre 2013

Sito web: www.cantinavillamedici.it

Vino aderente al protocollo Freewine
Per ulterior: informazioni www.freewine.en



